
ca. 4 Gläser 

Schnelles 

Winter Dessert 
 

200g fertiger Brownie 
400g Rote Grütze 
300ml kalte Milch 
1Pck. Paradiscreme Weiße Schokolade 
½ TL Zimt 
 
 

Brownie mit einem Messer in sehr feine Brösel 

schneiden. Die Hälfte davon auf die Dessertgläser 

verteilen. Etwa die Hälfte der Grütze auf die 

Browniebrösel geben. 

 

Kalte Milch in einen Rührbecher geben. Paradiescreme 

und Zimt hinzufügen und mit einem Mixer (Rührstäbe) 

auf niedrigster Stufe kurz verrühren. Alles etwa 3 Min. 

auf höchster Stufe cremig aufschlagen. Die 

Paradiescreme auf die Gläser verteilen. 

 

Übrige Grütze und Browniebrösel auf die Gläser 

verteilen. Das Winter-Dessert bis zum Verzehr in den 

Kühlschrank stellen. 


