(fiin 4 Pernsanen)

1 Bie Zitwone

250 g Ricotta

30 g ganze ungeschilte Mandeln

4 sardischie Umeretti

2 & Waldhonig

Zubeneitung

Zitwonenschale fein abreilien. 1 1/2 EC
Zitvonensaft aws der Fuucht auspressen.
Langerifiven, senst wid dex Ricotta zu
flissig! Ricotta kalt stellen.

Mandeln guobl hacken, in einer Pfanne chine
Fett helllvaun nisten und abfifilen lassen.

Zitwonen-Ricotta auf 4 Tellen venteilen und
mit je /2 EL Faonig betriufeln. Mit
Mandeln, Umaretti-Briseln und der
sestlichen Zitronenschale bestreuen und

saloat sevienen.




