Flottes Endbeer- Mascarpaone-Iniumchen

(tii 6 Pensanen)
300 g Endbeeren Envdbeeren putzen, waschen und flein
! pi schneiden. Limette hallieren und Saft
awspressen. Endbeenen mit 2 EL Zucker und
2 & Zucker Limettensaft vexmischien. Cantuccini grob
150 ¢ Cantuccini hacken.
250 g Mascarpane Mascarpane mit Quank, Milch und 3 EL
Zucker vewvifen. Masse evtl. in einen
250
g Magerquark Sprit eheutel mit Stewtitle fiillen.
3 & Zucker Schichtweise Mascarp e, Cantuccini
5 &0 Milch und Endbeeren in Dessentgliisen fiillen. Mit
75 g Schohestrewsel eder Schofastreuseln verzienen und sewieren.

Borkenschotialade



