Facherkartoffeln

MANNERKOCHEN

— HERGERSWEILER —

Angaben fur 4 Personen

Zutaten Ablauf

* 12 Grof3e Kartoffeln Arbeitszeit

« 11/2TL Salz / Pfeffer * ca. 20 min
« 35g Butter Kochzeit

« 0l *+ ca. 50 min
* 3,5 EL Parmesan Gesamtzeit

¢ ca.1h 10 min

Zubereitung

Kartoffeln waschen und trocken tupfen

Stabchen Links und Rechts neben die Kartoffel legen

Danach die Kartoffel in 1-2 cm diinne Scheiben einschneiden
Butter, O, Salz und Parmesan in eine Schiissel geben und verriihren

Kartoffeln auf das Bachblech legen und mit der Masse beschmieren
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Ca. 10 min vor Ende nochmal etwas mit der Masse beschmieren und mit dem Rest vom
Parmesan bestreuen




