Cannelloni

Fur 4 Personen
Zutaten:

1 Packung Cannelloni-Rollen

2 Packungen Knorr Fix fir Lasagne
2 Zwiebeln

2 Zehen Knoblauch

500 g gemischtes Hackfleisch

400 g passierte Tomaten

1 Packung geriebener Kase

1 Scheibe Schafskase

Zubereitung:

Backofen auf 200° Grad Ober-/ Unterhitzen vorheizen.

Zwiebeln klein schneiden.

In eine Pfanne etwas Butter geben und die Zwiebeln darin glasig anbraten.
Nun das Hackfleisch dazugeben und mit anbraten.

Gewdurz-Packungen, Knoblauch und die Tomatensol3e dazugeben und alles
gut durchruhren.

Die Cannelloni-Rollen gleichmaRig in eine Auflaufform verteilen und mit der
Hackfleisch-SolRe beflllen.

Den Schafskase zerkleinern und uber die beflllten Rollen verteilen.

Zum Schluss den Reibekase grof3zugig daruber streuen, sodass alles gut
bedeckt ist.

Die Cannelloni in den Ofen geben, und so lange backen bis der Reibkase
goldbraun und knusprig ist.



