Kuchen, Nachspeise

Sauerkirsch-Schoko-Muffins

Zutaten

100g dunkle Schokolade

100g Butter
3 Eier
100g Puderzucker

100g Mehl
1 Pck Backpulver

200g Magerquark
80g Puderzucker

1 Pck Vanillezucker
1Ei

1 EL Mehl

200g Sauerkirschen aus
dem Glas

(far 12 Stick)

Zubereitung

Backofen auf 190 Grad (160Grad Umluft)
vorheizen.

Schokolade in einer Schiissel im Wasserbad
schmelzen und etwas abkihlen lassen.

Eier in eine Riihrschiissel aufschlagen, Butter und
Puderzucker zugeben und mit dem Handrihrer zu
einer Creme verarbeiten.

Mit der geschmolzenen Schokolade, Mehl und
Backpulver zu einem gleichmagigen Teig verrihren.

In einer weiteren Schiissel Quark, Ei, Puderzucker,
Vanillezucker und Mehl gut verriihren.

Sauerkirschen in ein Sieb abgieBen und abtropfen
lassen. 12 Kirschen beiseitestellen fiir die Deko!

Muffinblech mit 12 Papierschélchen auslegen.

Die Hilfte der dunklen Teigmasse in die Férmchen
gleichmaRig verteilen.

Sauerkirschen (bis auf die 12Deko-Kirschen) in die
Muffinformen verteilen.

Helle Masse dariiber geben.

Dann den Rest der dunklen Masse verteilen und mit
jeweils einer Kirsche in jede Form oben driicken als
Dekoration.

Im vorgeheitzten Backofen 30-35 Minuten backen.



