Beilagen

Fluffy Mashed Potates
(Fluffiger Kartoffelbrei)

(In Harry Potter und der Feuerkelch lddt sich Ron beim Festessen vor dem Trimagischen Tournier eine
riesen Ladung Kartoffelbrei auf den Teller, sodass der fast-kopflose Nick nur den fastlosen Kopf
schiitteln kann ;-)

(fir 4 Personen)

Zutaten Zubereitung
1Kg Kartoffeln, mehlig Kartoffeln schilen und vierteln oder wiirfeln.
Wasser In einen Topf geben und mit Wasser bedecken
2-3 TL Salz und etwas salzen.

Dann aufkochen und ca 20-25 Minuten kocheln,
bis die Kartoffeln weich sind und beim einstecken
auseinanderfallen.

Kartoffeln abgieRen und gut abtropfen, dann mit
der Kartoffelpresse in den Topf pressen.

ODER Kartoffeln abgieRen, in den Topf
zurlickgeben und abdampfen lassen zum

Stampfen.
250ml Milch Milch und Butter dazugeben, mit Salz, Pfeffer
125g Butter und Muskat wiirzen und alles zu fluffigem

Salz, Pfeffer, Muskat Kartoffelbrei verarbeiten.



